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SITUAZIONE CLIMATICA : temperature molto elevate    

 
 

                        Andamento climatico (tra parentesi medie climatiche: 1981-2017) 

Temp. Minime °C Temp. Massime °C Precipitazioni (mm) Somme Term. (10°C) 

 
Agosto   1^ decade             23,7 (18,4)   35,9 (30,5)  22 (31)  
         
Il periodo statisticamente più caldo dell’anno va 
dalla terza decade di luglio alla prima di agosto 
comprese. Ciò si sta verificando in questi giorni, 
con punte di 37-38 °C. in qualche località. Le 

precipitazioni sono state sparse e scarse. Le 
somme termiche al 7 agosto hanno raggiunto 
1696 gradi-giorno + 458 sulle medie degli altri 
anni. 

 

         
   

 

SITUAZIONE FENOLOGICA: verso maturazione per i precoci  

 

DINAMICHE DELLA MATURAZIONE:  
                                                              



 

0

5

10

15

20

25

30

35

40

45

1/7 11/7 21/7 31/7 10/8 20/8 30/8 9/9 19/9 29/9

Z
u

c
c
h

 (
b

ri
x

) 
e

 a
c
id

it
à

 g
/l

 

DINAMICHE DELLA MATURAZIONE  2018
CHARDONNAY
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DINAMICHE DELLA MATURAZIONE  2018
PINOT GRIGIO
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DINAMICHE DELLA MATURAZIONE  2018  GLERA
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DINAMICHE DELLA MATURAZIONE  2018   - MERLOT

acid-18
zucch-18
Acidità-07
zucch-07
zucch-17
Acidità-17
zucch-04
acid-04

 
Dati storici di riferimento: fonte materiale pubblicazioni Cecat 
 

Le curve dell’andamento di zuccheri ed acidi si 
collocano vicino a quelle degli anni precoci: 

2003 e 2007. Nel Glera e nel Merlot addirittura 
coincidono. 

 

                                      

                           

 

Alcuni parametri della maturazione al 6-ago-18

Babo Acidità (g/l) pH

Prosecco Pianura 10,0 15,7 2,81

Prosecco Collina 9,4 16,7 2,79

Cabernet Sauvignon 12,6 15,5 2,88

Chardonnay 12,7 12,0 2,99

Merlot 12,7 12,1 2,98

Pinot Grigio 13,0 11,2 3,02  
                            
 


