
 

extendaVitis 
consulenza e trasferimento dell’innovazione 

in viticoltura 

               

BOLLETTINO agro meteo - n° 20 - 4 settembre 2018 

 

SITUAZIONE CLIMATICA : ripresa del bel tempo    

 
 

                        Andamento climatico (tra parentesi medie climatiche: 1981-2017) 

Temp. Minime °C Temp. Massime °C Precipitazioni (mm) Somme Term. (10°C) 

 
Agosto    mese              21,6 (17,8)   33,2(29,7)  110 (97)        540 (426) 
      
Piogge da abbondanti a normali in provincia, il giorno 1 settembre ma nel veronese sono stati superati i 
100 mm in poche ore. In provincia di Treviso è l’area nord-ovest ad avere precipitazioni maggiori; l’est 
veneziano ha avuto eventi contenuti di pioggia. Le temperature, dopo la discesa dei giorni di pioggia, 
sono in risalita. In questa settimana è previsto un ritorno di tempo perturbato, da giovedì sera. 
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PRECIPITAZIONI dal 31-8 al 2-9

 
precipitazioni del 1 settembre con aree in rosso nel veronese 

   

 

SITUAZIONE FENOLOGICA: vendemmia merlot e glere in pianura   

 

DINAMICHE DELLA MATURAZIONE 
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DINAMICHE DELLA MATURAZIONE  2018   - MERLOT

acid-18 zucch-18

Acidità-07 zucch-07
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DINAMICHE DELLA MATURAZIONE  2018 - MERLOT
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DINAMICHE DELLA MATURAZIONE  2018 CABERNET S.

zucch-04
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DINAMICHE DELLA MATURAZIONE - 2018 - CABERNET S.
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DINAMICHE DELLA MATURAZIONE  2018  GLERA
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DINAMICHE DELLA MATURAZIONE - 2018  GLERA
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Dati storici di riferimento: fonte materiale pubblicazioni Cecat 
 

 

Il Merlot ed il Cabernet procedono nella 
maturazione con valori in equilibrio zuccheri. 
Acidi e pH. Il Glera procede nella maturazione 

con lenti accumuli di zuccheri ma con valori 
elevati di pH. 

  
     
 



 

EXTENDAVITIS SERVIZIO MATURAZIONE

DINAMICHE DELLA MATURAZIONE  2018

03-set-18

Varietà Azienda BABO ACIDITA' pH

GLERA ISTRANA

SAN POLO 13,7 7,4 3,30

ONIGO 13,2 8,7 3,31

CODOGNE'

SOLIGHETTO 13,5 7,6 3,42

FOLLO 13,9 7,5 3,40

CRESPIGNAGA 14,1 6,9 3,36

NOGARE' 12,7 8,1 3,25

CAONADA 14,8 6,8 3,42

VOLPAGO 14,6 6,9 3,50

SANTANDRA' 13,5 7,8 3,34

CAMPOCROCE 12,8 7,6 3,28

LUGHIGNANO 13,0 6,9 3,32

MEDIE 13,6 7,5 3,35

CABERNET S. SAN POLO 16,2 9,0 3,35

CASELLA ASOLO 15,4 8,9 3,39

CORNUDA 16,2 9,0 3,34

CAONADA 16,4 8,2 3,38

MEDIE 16,0 8,8 3,37

CHARDONNAY ISTRANA

SAN POLO

POVEGLIANO

VOLPAGO

CASALE SUL SILE

MEDIE

ISTRANA

MERLOT SAN POLO

LUGHIGNANO 16,3 7,0 3,45

VOLPAGO 16,9 6,4 3,46

FALZE' di TREVIGN 17,0 6,8 3,50

CASELLA  ASOLO 16,5 6,6 3,50

CORNUDA 17,1 7,8 3,37

ARCADE 16,4 6,8 3,48

DOSSON CASIER 17,3 6,8 3,55

MEDIE 16,8 6,9 3,47

PINOT GRIGIO SAN POLO

VOLPAGO

POVEGLIANO

CRESPIGNAGA

CAMPOCROCE

LUGHIGNANO

SANTANDRA'

MEDIE  
                             

 

 


